
zaf's breege 

take
away 

CAFÉ & RESTAURANT „ZUM ALTEN FISCHER“
Am Hafen 1-3, 18556 Breege

Tischreservierungen, Veranstaltungen oder Fragen: 

Fon: 0 38 391 – 42 555 
www.restaurant-zum-alten-fischer.de

Speisen & Getränkekarte  
für Selbstabholung

Bestellungen täglich von 

17 - 20 Uhr
(außer Mo. & Di.)

Telefon  0 172 - 1 39 19 65 

GETRÄNKE

BIERTRÄGER 
Ratsherren Brauerei Hamburg

Lieblingsbox
Spezialitätenbiere 
Dry Hopped Pilsener, Weizen IPA Matrosen-
schluck, Küsten IPA, Hamburger Pale Alex

 4 x 0,33l    8,00 €

Hell Box
Angenehm würziges, herrlich süffiges, 
unfiltriertes Helles 

 6 x 0,33l    8,00 €

WEINE
Die „Beachfeeling“ Familie 
der Winzergenossenschaft 
Bischoffingen - und das  
Leben ist schön

Rivaner & Riesling 
feinfruchtig
Frisches, belebendes Weissweincuvee mit schöner 
Fruchtigkeit und feiner Mineralität – ein echter 
Zungenschmeichler

Spätburgunder Rosé
trocken
Ein sehr fruchtiger und spritziger Roséwein, 
gut abgestimmt mit einer tollen Leichtigkeit 

Spätburgunder
trocken
Ein ausgewogener, fruchtbetonter Wein mit 
Aromen von reifen Kirschen und feinherber 
Schokolade  

 Preis pro Flasche 
 0,7l    10,00 €



VORSPEISE
Kleine Salat-Variation
Knackiger Mix von verschiedenen Blattsalaten 
und regionalem Gemüse an Radieschen-Sprossen 
und Kräuter-Senf-Vinaigrette

 
7.40 €

Salat mit Garnelenspiesse 
Am Holzspieß gebratene Garnelen und Wakame-
Salat dazu ein knackiger Salat aus regionalem 
Gemüse und Blattsalaten mit Kräuter-Senf-Vin-
aigrette

 
18.90 €

FISCH
Back-Fisch-Burger (180 g)
Rückenfilet vom Kabeljau in einem knusprigen 
Mantel gebacken, mit knackigem Salat, Fleisch-
Tomate, marinierten roten Zwiebeln, Wakamè-
Salat und hausgemachter Remoulade in einem 
schmackhaften Urgetreide-Brötchen, dazu ser vie-
ren wir frische Pommes frites

 
18.50 € 

„Pannfisch“ 
nach Art des Hauses
Gebratenes Rückenfilet vom Kabeljau an deftigem 
Spitzkohlgemüse, Kartoffelstampf, Wakame-Sa-
lat und körniger Senfsauce serviert

 
22.40 €

Filet vom Seelachs mit
Garnelenspieß
Gebratenes Filet vom Seelachs und Garnelenspieß 
an einem aromatischen Spitzkohl-Karotten-Curry 
mit Kokosmilch und einer Mischung aus Himala-
ya-Reis, Quinoa und Edamame-Bohne serviert, 
dazu geröstete Cashew-Kerne, Sesam und Szechu-
anpfeffer

 
21.90 €

FLEISCH
Angus Burger (180g)
Saftig gebratener Burger-Patty vom Angus Rind 
mit knackigem Salat, Fleisch-Tomate, Cheddar, 
Zuckerrüben-Zwiebeljam, Burger-Mayonnaise 
und Bacon-Sauce in einem schmackhaften Ur-
getreide-Brötchen, dazu servieren wir frische 
Pommes frites

18.90 €

Rumpsteak (ca. 250g)
Argentinisches Rinder-Rücken-Steak vom 
Lavasteingrill mit Portweinsauce, an Prinzessboh-
nen im Speckmantel und Kartoffelgratin

 
28.80 €

„Seeräuberschnitzel“
Schnitzel vom Schweinerücken mit Anklamer 
Ostseeschinken in einer knusprigen Hülle 
gebraten, dazu frisch gebratene Pilze in leichter 
Rahmsauce, Lauchzwiebeln und Kräuter-Drillinge

 
18.90 €

Sous vide gegarte
Maishähnchenbrust
Saftig gegarte Brust vom Maishähnchen mit 
Hoisin-Sesam-Marinade an einem aromatischen 
Spitzkohl-Karotten-Curry mit Kokosmilch und 
einer Mischung aus Himalaya-Reis, Quinoa und 
Edamame-Bohne serviert, dazu geröstete Cashew-
Kerne, Sesam und Szechuanpfeffer

21.90 €

KINDERGERICHTE:

Kleines, gebratenes 
Seelachsfilet
in einer knusprigen Hülle gebraten, mit Kartoffel-
stampf und frischem Erbsen-Möhrengemüse

 
8.50 €

Knusprige gebackene
Hähnchennuggets
im Cornflakes-Mantel mit frischen Pommes frites

 
7.50 €

VEGAN
Bombay-Curry
mit Bratling
Aromatische Bratlinge auf Erbsen-Protein-Basis 
an einem aromatischen Spitzkohl-Karotten-
Cur ry mit Kokosmilch und einer Mischung aus 
Himalaya-Reis, Quinoa und Edamame-Bohne 
serviert, dazu geröstete Cashew-Kerne, Sesam und 
Szechuanpfeffer

 
17.90 €

zaf's breege

takeaway
Telefon  0 172 – 1 39 19 65

Die Speisen werden frisch zubereitet
und in hochwertigem, 
umweltfreundlichen

Transportgeschirr übergeben.

Bei Fragen zu möglichen Zusatzstoffen 
und Allergenen wenden Sie sich gerne

an unserer Service-Crew.

Frisch!
Fragen!


